Bienvenue pour un
gouter a la ferme!

L'exploitation de Virginie Vellutini propose depuis peu une nouvelle déclinaison
de ses produits bio : de la production & la dégustation sur place...

o
) B

e e
‘*':-i'r;-':l".r&-" !

Visile des verpers avant un bon podtar = big ». .,

EMTE DIRECTE da confi-
fures, sirops, fruits
frais;.. autant d'atouts
pour attirar les fins
palais ou tout simplament |es
gourmands chez Virginia Vellut-
ni, productnca locala
Des conlitures « bio », voilh
fous las secrats et toute ongl
nalifé da son exploitation, Cas
darniars rdsidant dans le fai
au'ella ait optd dis son nstalls-
tion pour un Systéme raspac-
tant g cahier des charges de
I'agriculture biologique

De toutas les phases, de.la
culture ou de I'entration du var-
gér comme de la transtarma-
tian, catta auns agrcultiicea
appligua toutes les réglas bio
las plus élémentaires.

Deux formules

i Laxploitation évolue avec
ceffe formule de godter & la
farme, conformdmeant & la char-
{e da bienvenue & fa ferme,
Deaux types de golter sont pré-
Vs Ut pramigy fotalermant bio,
avee cafd, tartines, thé, confi-
tures, i teut Do, ab W deLxm-
ma. &« gnire fas aux = ou 'on
pourra trouver des confituras
tia mars dgalamant das crépes,
du cafd ordinaire. .,

Ce savoir-faire et cette faran-
dole de saveurs se ratrouvent
dans un verger de huwit hectares
dont, depuis catte anndes. daux
supplémentaires darbras fruk
tiers et notamment da figulers.

» Nous avons aufourd hul une
collection vardtale qui.se décl-

ng én 32 types de figues. Cela
va permetire de faire des boufu-
rages plus adaptés 4 la Corse ot
a4 la transformation en
confriure s, souligne Virginie
Vellutink,

Un savoir-faire reconnu

Catte nouvella halte toute en
douceurs se conjugue avec
toutes les saveurs : figue, abri-
cof, poire, CoIng, pomme, pas-
téque, tomate, péche, orange,
pruna

La gualitd des produits nast
plus 8 demontrer pour cette
jeuns famme qui narmve plus &
caracterser-sa profession = A
la fois agricultrice et cuisinia-
ra », En eflet. deux de ces conf
turgs ont été primées lors du
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pramier concours naticnal da
digustation de produits issus
da lagnculture bio, organisé par
le guides Hachatte Bio, La
u figue-poira » a recu ke Tar prix
tandis que le coup de cour una
nime du jury 8 &té calle de
I"ghricat
Petite-fille et fille dagricul-
teurs, Virginia Vellutini aghése §
ia route das sens authentiques
L &u concepl de farma-gdécou-
veries

Ainsi autour da ses confi-
tures, alle concocle das gaditers
savoureux dans le respact da
I"environnement el pour donner
une mege coloréne, riche, fore
en godt at inoublablement bic
de cas confifures. ..

Sandra FILIPPUTTI



