Gout de terroir

Le miel corse

Pﬂl'flll]'l:-‘. de cistes, de thym des
. montagnes, d"asphodéles. . .,

le maquis corse est riche de Neurs.
Ses origines forales sont 1'une des
caractéristiques du miel 4" Appel-
lation d'ongine controlée (mele
di corvica). Les chroniqueurs de
I"Antiquité grecqgue et romaine
appreciaient déja le potentiel de
I"ile méditerranéenne qui compie
2 Bl especes de plantes et de flewrs,
dont 127 n existent qu'en Corse,
“Chague saison apporte ses si-
verrs ", raconte Antoine Poggi, api-
culteur & Zevaco, situé sur la route
des Sens authentiques de la vallée
de Taravo (voir Rustica n” 1679,
p. 32) : le miel doux et fruité du
printemps, récolté i partir de mai,
restitue les vergers de clémentiniers
et les étendues dasphodiles, L été
ussocie les plantes de montagne,
immaortelles, gendts, germandrées el
thyms. *Le miel d awtonmme gue nous
récolfons de novembre a féveier est
plus amer & case des argonsiers et
du lierre™, ajoute Antoine Poggi.
Sile ; www.gietaravu.com
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